Der geglickte Spagat
Die Historie allein reicht nicht, davon sind die Inhaberinnen des Hotels Stafler iiberzeugt.
Sie sprechen von Gliick, dass ihre Eltern rechtzeitig auch auf den modernen Gast setzten.
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Vier Wirtshiauser hat es in der klei-

nen Gemeinde Mauls mal gegeben.
Von diesen ist nur noch eines iibrig
geblieben. Esist das Hotel Stafler. Man
kennt es vor allem der guten Kiiche
wegen. Die Gourmetkiiche von Chef-
koch Peter Girtler zahlt zu den besten
des Landes. Beim Stafler diirfte es sich
aber auch um einen der dltesten Gast-
betriebe des Landes handeln. Gegriin-
det zur selben Zeit wie Schloss Wel-
fenstein in Mauls, also um das Jahr
1271. Beim Stafler, so wird angenom-
men, soll es zu der Zeit eine Pferde-
wechselstation gegeben haben. Kut-
scher haben dort auf ihrem Weg iiber
den Brenner haltgemacht.

Wihrend es iiber die Anfinge nur
Mutmaflungen gibt, steht eines fest:
Das Hotel ist seit 224 Jahren in Fa-
milienbesitz. ,,Urspriinglich stammt
unsere Familie aus Klobenstein. Wo-
bei man Stafler damals noch mit zwei
f geschrieben hat®, meint die vierfache
Mutter Angelika Stafler. Die 43-Jah-
rige fithrt das Hotel zusammen mit
ihrer zwei Jahre jiingeren Schwester
Irene, ebenfalls Mutter von zwei Kin-

dern. In die Hotellerie, so meinen die
beiden Schwestern, seien sie hineinge-
boren worden. Erst die Handelsschule,
dann die hohere Hotelfachschule Kai-
serhofin Meran, anschliefiend Prakti-
kain Kiiche, Service und Rezeption im
Ausland. Thr Vater verlor im Novem-
ber 1995 bei einem tragischen Ver-
kehrsunfall sein Leben. Seither liegt es
an den beiden Schwestern, das Hotel
zu fithren. Bis vor zwei Jahren als Erb-
gemeinschaft mit ihrem Bruder und
ihrer Mutter. Seit zwei Jahren allein.
Zum Hotel geh6ren noch zwei land-
wirtschaftliche Betriebe: Der Bruder
fithrt den Nagelehof mit der dazuge-
hérigen Viehwirtschaft, Irene und ihr
Mann fiithren den Kerscherhof. Dort
halten sie neben Schweinen und K-
hen auch eine Araberpferdezucht.
Bester Abnehmer der hofeigenen Pro-
dukte ist Chefkoch Peter Girtler. Er
gilt als Tuftler. ,Er ist dafiir bekannt,
traditionsreiche Rezepturen zu verfei-
nern. Er schatft es, frithere Gerichte
so zu kochen, dass sie leicht verdau-
lich sind®, meint Irene Stafler. Wenn-
gleich er die klassische Tradition nie

Die beiden Schwestern Irene und
Angelika Stafler fithren das
historische Hotel Stafler in Mauls

aus dem Auge verliert. ,,Schlutzkrap-
fen und eine Weinsuppe finden sich
beiuns immer auf der Speisekarte®, so
Angelika Stafler. Fiir die gute Kiiche
waren aber bereits die Grofieltern Ge-
org und Lucia bekannt. ,,Unser Vater,
der den Betrieb 1972 iibernahm, hat
das Haus dann zu einem 4-Sterne-Ho-
tel ausgebaut®, erzihlt Angelika Staf-
ler. Zu den 12 Zimmern, die im his-
torischen Teil untergebracht sind, hat
er 1977 einen Zubau errichtet. Seit-
her sind dort 20 Zimmer, vier Suiten,
ein Schwimmbad und eine Wische-
rei untergebracht. ,Unsere Eltern wa-
ren Visionire, sie haben verstanden,
dass man auf die Historie allein nicht
bauen kann. Man muss den Gisten
auch Komfort bieten®, so Irene Staf-
ler. Auch wenn die Instandhaltung
teuer und aufwendig ist, die beiden
Schwestern wissen um die Bedeutung
des historischen Teils. Die Rdume mit
den dicken Winden strahlen nicht
nur einen ganz besonderen Flair aus,
sondern auch eine stoische Ruhe. Und
das braucht das Haus so nah an der
Strafle. (VP)
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