
AUSSERGEWÖHNLICHE MOMENTE ERLEBEN.
EXKLUSIV AUF DEM STAFLER´S GUT.

MOMENTI UNICI DA VIVERE.
IN ESCLUSIVA AL PODERE DI STAFLER.





Mit Stafler Explore gewinnen Sie außerge-
wöhnliche Einblicke an magischen Orten. 
Für Gäste, die das Besondere suchen. Allein, 
zu zweit oder in kleinen Gruppen. Nur auf 
Anfrage. Nur für Stafler Gäste. 

Lassen Sie sich verwöhnen, umsorgen und 
überraschen. Auf einem Berggipfel oder in 
der Michelin-gekrönten Sterne küche.  
Pssst... nicht weitersagen. 

Gönnen Sie sich einige Augenblicke  
Luxus. Entdecken Sie Stafler Explore. 

Stafler Explore vi offre scorci straordinari 
in mondi di magia. Per gli ospiti che  
cercano quel pizzico particolare in più.  
Da soli, in coppia o in piccoli gruppi. Solo 
su richiesta. Solo per gli ospiti di Stafler.

Fatevi coccolare, assistere e sorprendere. 
Sulla vetta di un monte o nella cucina 
pluristellata Michelin. Pssst... non svelate 
il segreto. 

Concedetevi qualche momento dedicato 
al lusso. Scoprite Stafler Explore.

EXKLUSIV EBEN.  
IN ESCLUSIVA,  
PER L’APPUNTO.



01 02 03
SO ENTSTEHT  
PERFEKTION –  
BLICKEN SIE  
EINEM STERNE-
KOCH ÜBER  
DIE SCHULTER

ECCO COME NASCE 
LA PERFEZIONE –  
SBIRCIATE UNO 
CHEF STELLATO 
ALL’OPERA

NATURMAGIE  
UND 
KÜCHENZAUBER

MAGIA GOURMET 
NELL’INCANTO  
DELLA NATURA

ALLE MAGISCHEN  
MOMENTE AUF EINEN BLICK

MOMENTI DI MAGIA  
IN SINTESI

FESTE WOLLEN  
GEFEIERT  
WERDEN –  
IM KRAMERHAUS

LE FESTE VANNO  
FESTEGGIATE –  
ALLA CASA  
KRAMER, LOCATION 
PERFETTA



EINMAL  
BAUER SEIN

CONTADINO PER 
UN GIORNO

DER TRANK  
DER GÖTTER –  
WEIN

IL VINO:  
NETTARE  
DEGLI DEI

WHISKEY UND DIE 
STARKEN MÄNNER 
(MIT ZIGARRE )

WHISKEY IL  
VICHINGO  
(CON SIGARO )

ES IST NIEMALS  
NUR WURST

C’È SALSICCIA  
E SALSICCIA

WO DIE SONNE 
MIT DEM BERG 
SCHMUST...

DOVE IL SOLE 
INCONTRA LA 
MONTAGNA...

05 06 07 0804
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GOURMET

SO ENTSTEHT  
PERFEKTION –  
BLICKEN SIE EINEM 
STERNEKOCH  
ÜBER DIE SCHULTER

ECCO COME NASCE  
LA PERFEZIONE –  
SBIRCIATE UNO 
CHEF STELLATO 
ALL’OPERA

#PRIVATEKITCHEN   
#HAUTECUISINES

Wie kommt der Gourmetgenuss 
einer 2-Sterne-Küche auf den  
Teller? Sie möchten einen Blick 
hinter die Kulissen werfen und 
sautieren, blanchieren, marinieren,
köcheln, abschmecken, verfeinern? 
Hier vereinen sich Handwerk und 
Geschmack zu höchster Essen-
kunst, zur haute cuisine.  
Perfektion zum Genießen. 

Hausgemachte Pralinen, eine  
Kochschürze mit Peters Autogramm

Cioccolatini artigianali, un grembiule 
da cuoco con l’autografo di Peter

Il gusto gourmet di un cuoco bi-
stellato arriva nel piatto: come? 
Desiderate dare un’occhiata dietro 
le quinte e provare varie tecniche 
in cucina: saltare, sbollentare, 
marinare, sobbollire, condire ed 
ingentilire? Qui in cucina si fondo-
no gusto e artigianato per dare vita 
ad un’eccelsa arte culinaria, ad una 
vera haute cuisine. La perfezione 
da gustare.

Ganzjährig
tutto l’anno

Buchbar auf Anfrage
prenotabile su richiesta

1 - 2

2 - 3 h

GOODIE
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GOURMET & NATURE 

NATURMAGIE UND 
KÜCHENZAUBER

MAGIA GOURMET 
NELL’INCANTO  
DELLA NATURA

#PUREROMANCE 
#TIMEFORLOVE

Mitten im romantischen Hotelpark 
befindet sich ein lauschiges Plätzchen 
der besonderen Art für ein köstliches 
Essen der Extraklasse. Das Stafler 
Knusperhäuschen bietet Ihnen einen  
exklusiven Ort für ein exquisites 
Drei-Gang-Fingerfood-Menü. Für 
diejenigen, die das Außergewöhn-
liche suchen. Eine Gourmetreise in 
charmanter Begleitung: Der wunder-
schönen Südtiroler Natur. Pur. 

Il cuore del nostro parco romantico 
ospita un posticino intimo davvero 
speciale per un pasto d’eccezione.
La casetta delle dolcezze di Stafler è 
una location esclusiva per degustare 
uno squisito menù finger food di tre 
portate. Per coloro che cercano quel 
tocco particolare. Un viaggio gour-
met accompagnati dall’incantevole 
fascino della natura altoatesina. La 
quintessenza della natura.

Mai – September
maggio – settembre

Buchbar nach Wunsch
prenotabile su richiesta

2

3 h

Hausgemachte Pralinen Cioccolatini artigianaliGOODIE
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Sterne- und haubengekrönte Haute- 
cuisine in einem außergewöhnlichen 
Ambiente. Das Kramer haus aus dem 
12. Jahrhundert bietet Ihnen und 
Ihren Gästen einen exklusiven und 
privaten Rahmen für Ihre besondere 
Feier. Kredenzt werden Köstlich-
keiten auf dem Teller und im Glas, 
ganz nach Ihren Wünschen, ganz in-
dividuell auf Sie zurechtgeschnitten. 
Ungewöhnlich und fein. Das Beste 
eben – für Sie und Ihre Gäste. 

Haute cuisine pluripremiata con 
stelle e cappelli in un ambiente stra-
ordinario. La Casa Kramer del 12° 
secolo offre a voi e ai vostri ospiti 
una cornice esclusiva ed intima per 
le vostre occasioni speciali. Con  
piacere vi serviremo pietanze e  
bevande al tavolo, secondo il vostro 
palato, su misura per voi. Insolito  
ed elegante. Il meglio per l’appunto, 
per voi e per i vostri ospiti.

LE FESTE VANNO  
FESTEGGIATE –  
ALLA CASA KRAMER, 
LOCATION PERFETTA

FESTE WOLLEN  
GEFEIERT  
WERDEN –  
IM KRAMERHAUS

Buchbar auf Anfrage
prenotabile su richiesta

Ganzjährig
tutto l’anno

Nach Wunsch
su richiesta

6 – 18

#SPECIALDINNER 
#NOTFOREVERYONE

GOURMET
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GOODIE Bricco del latte con logoMilchkanne mit Logo

Andreas Stafler, padrone della  
fattoria del podere di Stafler,  
accoglie gli ospiti desiderosi di 
rimboccarsi le maniche. Scoprirete 
tutto sulla mungitura, su un alle-
vamento moderno degli animali 
senza compromessi, su un’economia  
ecologica. Successivamente assag-
gerete i latticini e gli yogurt della 
Latteria Vipiteno. Muhh? No. 
Wow!!

Andreas Stafler, Herr über den 
Bauernhof des Stafler Gutes, emp-
fängt interessierte Gäste, die zupa-
cken wollen. Sie erfahren alles über 
das Melken, moderne Tierhaltung 
ohne Kompromisse, ökologisches 
Wirtschaften. Anschließend wer-
den Milch- und Joghurtprodukte 
vom Milchhof Sterzing verkostet. 
Muhh? Nein. Wow!!

Buchbar auf Anfrage
prenotabile su richiesta

Ganzjährig
tutto l’anno

ab/dalle ore 16 Uhr
1,5 – 2 h

2 – 4

#FARMERSLIFE 
#COWLOVE

EINMAL  
BAUER  
SEIN

CONTADINO 
PER UN 
GIORNO

UNIQUE
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GOODIE Korkenzieher mit Logo Cavatappi con logo

Massimiliano Carboni, seines  
Zeichens Sommelier im Restaurant  
Stafler, begleitet Sie zu einer exklu-
siven Weinführung auf eines der aus-
gezeichneten Südtiroler Weingüter. 
Ob Rotweinliebhaber oder Weiß-
weingenießerin: Erleben Sie eine 
meisterhafte Beratung, den exklusiven 
Besuch des Weinkellers, eine private 
Verkostung der edlen Tropfen und 
die Hin- und Rückfahrt im Stafler 
Shuttle. Auf Ihre Gesundheit!

Massimiliano Carboni, di professione 
sommelier al Ristorante Stafler, vi 
accompagna ad una visita guidata 
esclusiva ad una delle cantine eccel-
lenti dell’Alto Adige. Per gli amanti 
del vino rosso o anche bianco: parte-
cipate ad un’esperienza fatta di con-
sulenza professionale, visita esclusiva 
della cantina, degustazione privata 
dei nobili vini, incluso il viaggio di 
andata e ritorno a bordo del bus 
navetta di Stafler. Alla vostra salute!

Buchbar auf Anfrage
prenotabile su richiesta

Ganzjährig
tutto l’anno

Halbtägig
mezza giornata

4 – 8

GOURMET UNIQUE

#WINELOVER 
#DISCOVERWINE

IL VINO:  
NETTARE  
DEGLI DEI

DER TRANK  
DER GÖTTER –  
WEIN
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GOODIE Whiskeyglas Bicchiere da whiskey

Ein Glas Single Malt, eine Zigarre 
und gute Gesellschaft – was will 
man(n) mehr? Eben. Massimiliano  
Carboni enthüllt Ihnen die Welt 
der edelsten Tropfen von Schott-
land bis in die Karibik und beglei-
tet Sie durch einen Abend voller 
Genuss. Der Treffpunkt feiner 
Genießer. Für Gentlemen. Und 
Ladies natürlich. 

Un bicchiere di single malt, un sigaro 
e un’ottima compagnia – cosa  
desiderare di più? Per l’appunto.  
Massimiliano Carboni vi svelerà  
il mondo dei nobili distillati dalla 
Scozia ai Caraibi e vi accompagnerà 
per una serata all’insegna del gusto 
da sorseggiare. Un ritrovo per  
appassionati raffinati. Per gentlemen.  
Ma anche per ladies.

ca. 4 h

4 – 8

#MENONLY 
#WHISKEY

WHISKEY  
UND DIE  
STARKEN MÄNNER 
(MIT ZIGARRE )

WHISKEY  
IL VICHINGO  
(CON SIGARO )

UNIQUE

Buchbar auf Anfrage
prenotabile su richiesta

Ganzjährig
tutto l’anno
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GOODIE
Selbstgemachte Hauswürste  
und Speck Salsicce fai da te e speck

Salsicce di casa, salame, Bratwurst, 
salsicce affumicate… Vi viene già 
l’acquolina in bocca? Scoprite sotto 
la guida esperta di Gabriele come 
nascono le specialità di salumi 
ottenute dalle carni migliori e pro-
vate voi stessi. Perché c’è salsiccia e 
salsiccia. Piacere puro.

Hauswürste. Salami. Bratwürste. 
Kaminwurzen. Ihnen läuft das 
Wasser im Mund zusammen? 
Erleben Sie unter der kundigen 
Anleitung von Gabriele, wie aus 
bestem Fleisch hervorragende 
Wurstspezialitäten entstehen und 
legen Sie selbst Hand an. Denn – 
es ist niemals einfach nur Wurst. 
Es ist Genuss pur. 

C’È SALSICCIA  
E SALSICCIA

ES IST NIEMALS  
NUR WURST

2 - 3 h

2 – 6

#BEEF 

UNIQUE

Buchbar auf Anfrage
prenotabile su richiesta

Ganzjährig
tutto l’anno
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GOODIE
Bottiglia tascabile per liquori  
con il logo di Stafler

Buchbar auf Anfrage
prenotabile su richiesta

Frühjahr – Herbst
primavera – autunno

ca. 4 h

2 - 8

Flachmann mit Stafler’s Gut Logo

Der Zinseler, Hausberg des Stafler  
Gutes, ist ein magischer Kraftplatz und 
die schönste Möglichkeit einen unver-
gesslichen Sonnenaufgang zu erleben. 
Unter kundiger Führung erklimmen Sie 
den Gipfel im Morgengrauen, rücken 
auf einer kuscheligen Decke zusammen 
und genießen ein Gourmetfrühstück 
der Extraklasse. Wo könnte man schö-
ner die Fragen aller Fragen stellen? Oder  
kostbare Zeit zu zweit genießen? Ein 
unvergessliches Erlebnis – versprochen. 

La Cima di Stilves, la montagna che si 
affaccia sul podere di Stafler, è un magico 
luogo di energia da cui assistere ad un’alba 
memorabile. Al crepuscolo del mattino 
una guida esperta vi accompagnerà sulla 
vetta dove vi accomoderete su una morbi-
da coperta ed assisterete tutti insieme allo 
spettacolo naturale con una colazione  
gourmet d’eccezione. Esiste forse un  
angolo più bello dove porsi la domanda 
delle domande? Oppure dove assaporare 
momenti preziosi in coppia? Sarà un’ 
esperienza memorabile – promesso.

DOVE IL SOLE 
INCONTRA LA 
MONTAGNA...

WO DIE SONNE 
MIT DEM BERG 
SCHMUST...

#DAWN 
#PROPOSE

ROMANTIC



NUR FÜR SIE. 
DENN SIE MÖGEN DAS 
EINZIGARTIGE. 

SOLO PER VOI.
CHE AMATE  
L’UNICITÀ.

STAFLER 
EXCLUSIVE

GOURMET WELLNESS



HOTEL RELAX FARM



Romantik Hotel & Restaurant Stafler 
Mauls/Freienfeld bei Sterzing . Südtirol/Italien 
Mules/Campo di Trens presso Vipiteno . Alto Adige/Italia 

Tel. 0039 0472 771 136 
info@stafler.com 
www.stafler.com


