KALTE VORSPEISEN

mit Croutons
und Hausdressing
€7,50 | €10,50

Mit Rote Bete
mariniertes
Zanderfilet

mit Gemusesalat
€15,50 | €18,50
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Tatar vom Rind O
aus der eigenen

Landwirtschaft

mit hausgemachtem Brioche
und Schnittlauch-Eis

100gr € 21,00

150gt € 31,00

Yyno

Lauwarmer Kalbskopf g

mit Tomaten-Vinaigrette
und eingelegte Steinpilze
€17,50

WEINKARTE

VORSPEISEN

Eisacktaler Weinsuppe v <

mit Blitterteig-Stangerl
und Zimtbrot CroGtons
€ 12,50

Birlauchsiippchen

mit Jakobsmuschel
€12,50

Tomatenrisotto
mit Straciatella, confitierten
Tomaten und Pesto

€15,50 | €18,50

Hausgemachte *
Schlutzkrapfen =

mit brauner Butter
und Parmesan
€17,50 | €20,50
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HAUPTSPEISEN

Weiller
Stangenspargel

mit Kriauterschinken,
Kartoffeln und Bozner Sauce

(anch vegetarisch miiglich)
€ 25,00

Z.ahnbrassen-Filet
mit gediinstetem
Gewurzfenchel,

roter Currysauce
und Olivenkartoffeln
€29,50

Maishuhnbriistchen
in Senfkornersauce

mit Spargeln

und Kartoffelkroketten

€28,00

Lammriicken

zart rosa gebraten

mit Speckbohnen

und Dauphine Kartoffeln
€ 32,00

Entrecote vom Rind

in Backzwiebelkruste
mit Kohlrabigemiise
und Schlosskartoffeln
€ 34,50

Gourmetstube

Als zusitzliches Angebot bieten
wit Thnen unsere Gourmetstube
Einhorn ausgezeichnet mit:

went i UUE sesesese

2025 GAULT MILLAU SCHLEMMER ATLAS

DESSERTS

Heimische
Kisevariation

mit verschiedenen
Fruchtsenfen
€13,50 | € 18,50

Granatapfel Sorbet

mit Schaum aus
hausgemachtem Lavendelsirup
aus unserem Parkgarten

€ 9,50

Drei Zinnen
aus Schokolade und Brownie
auf Rum-Sauce

€ 12,50

Variation von det

Schokolade
mit Beeren
€12,50
JASs,
x =

Zigarillo v~
mit Vanille-Aschenbecher
€ 14,50

Sollten gewisse Stoffe oder Erzeugnisse bei
Ihnen Allergien oder Unvertriglichkeiten
auslosen, teilen Sie dies bitte bei Bestellung
unseren Mitarbeiterinnen und Mit-arbeitern
mit. Diese erteilen Ihnen gerne genaue
Infos.

Gedeck: € 3,00

Herkunftskennzeichnung von Fleisch,
Milchprodukten und Eiern:

Wir versuchen stets, lokale Zutaten zu
verwenden. Im Bedarfsfall werden Zutaten
aus der EU und Nicht-EU verwendet. Bei
Bedarf werden auch Tietkthlprodukte
verwendet.



