22 Sterne Fur Siidtirols K

oche

AUSZEICHNUNG: Neuer Michelin-Fiihrer zeichnet 19 Kiichenchefs aus — Drei Restaurants erhalten jeweils zwei Michelin-Sterne

VON ARNOLD SORG

BOZEN. Insgesamt 22 Sterne
konnten die heimischen Kii-
chenchefs im neuen Miche-
lin-Restaurantfiihrer ergat-
tern. Das ist zwar einer weni-
ger als im Vorjahr und trotz-
dem: Mit 19 pramierten Res-
taurants liegt Stdtirol hinter
Rom und Neapel an dritter
Stelle. Und: Auch heuer konn-
ten drei heimische Chefkdche
gleich zwei der begehrten
Sterne entgegennehmen.

Der renommierte Gourmetfiih-
rer hat in seiner Ausgabe fiir das
Jahr 2015 in Siidtirol 19 Restau-
rants mit dem begehrten Miche-
lin-Stern ausgezeichnet.

Was die Anzahl der Sterne be-
trifft, so konnte sich auch heuer
wieder drei Kiichenchefs jeweils
zwei Sterne sichern: Norbert
Niederkofler vom Restaurant ,,St.
Hubertus“ in St. Kassian, Ger-
hard Wieser von der ,Trenker-
stube” in Dorf Tirol und Martin
Obermarzoner vom Restaurant
yJasmin“ in Klausen.

.. Je einen Stern sicherten sich
auch heuer wieder die ,Anna-
Stuben” in St. Ulrich, der ,,Aue-
ner Hof" in Sarnthein, das Hotel
»Castel Fragsburg” in Meran, die
,Gourmetstube Einhormm"“ in

Sudtlrols Mlchelln-Stemekoche 203y E&

|Gerharc| Wieser Trgnkerstube Hotel Castel, Do_rf Tirol QB&{B
INorbert Niederkofler  St. Hubertus, Hotel Rosa Alpina, St. Kassian £RER
|Martin Obermarzoner Jasmin, Klausen ’ £33
IHerbert Hintner Zur Rose, Eppan £3
lKaﬂ Baumgartner Schoneck, Pfalzen SB
lAnni Matscher Zum Léwen, Tisens &
J16rg Trafojer Kuppelrain, Kastelbell £3
IReimdnd Brunner Anna Stuben, Hotel Grédnerhof, St. Ulrich ~ £2
IArturo Spicocchi La Stua de Michil, Hotel La Perla, Corvara &3
IMatteo Metullio La Siriola, Hotel Ciasa Salares, Abtei ‘ EB
[ wolfgang Kerschbaumer La Passion, Vintl : &3
IPeter Girtler Gourmetstube Einhorn, Hotel Stafler, Mauls &3
[Heinrich Schneider  Auener Hof, Sarnthein i)
IBurkha’rd Bacher KIe‘ine-FIémr’n’e, Sterzing 8‘3
IAn'clrea Fenoglio Sissi, Meran 8}3
IAlois Haller Hotel Castel Fragsburg, Meran i Egi
IMarkus Baumgartner Johannes-Stube, Hotel Engel, Welschnofen igi
[ chris Oberhammer  Tilia, Toblach &3
JEgon Heiss Alpes, Bad Schérgau, Sarnthein €3

Dolomtten -Infografik: M. Lemanski

Mauls, die ,Johannes-Stube” in
Welschnofen, die ,Kleine Flam-
me" in Sterzing , das Restaurant
,Kuppelrain” in Kastelbell, das
Restaurant ,Schoneck” in Pfal-
zen, das ,,Sissi” in Meran, das ,La
Siriola“ in St. Kassian, ,La Stiia

de Michil” in Corvara, ,,La Passi-
on“ in Vintl, ,Zur Rose” in Ep-
pan, das Restaurant ,Zum Lg-
wen” in Tisens, das Restaurant
,Tilia“ in Toblach und Egon Heiss
vom Restaurant ,Alpes” im Hotel
»Bad Schérgau” in Sarnthein.

Egal ob Wild oder andere Késtlichkeiten: Siidtirols Kche kénnen jedem

internationalen Vergleich standhalten.

Insgesamt konnte die heimi-
schen Kiichenchefs damit 22 Mi-
chelin-Sterne erobern. Einziger
Wermutstropfen: Das Restaurant
»Alpenroyal Gourmet” (Wolken-
stein) hat seinen Stern verloren.

Insgesamt wurden italienweit
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332 Sterne vergeben. Im Regio-
nenvergleich schneidet die Lom-
bardei mit 58 Sterne-Restaurants
am besten ab. Dahinter folgen
Piemont (39 Sterne-Restaurants)
und Kampanien mit 35 Stern-
erestaurants. © Alle Rechte vorbehalten




